RESTAURANG
LASSALYCKAN VECKA 21

LUNCHMENY

MANDAG
Pytt i panna med steke dgg och rédbetor.

Vegetariske alternativ: Quinoasallad med salladsost, vattenmelon och semitorkade oliver.

TISDAG
Steke flisk med loksds och kokt portatis.
Vegetariske alternativ: Quinoasallad med salladsost, vattenmelon och semitorkade oliver.

ONSDAG
Ramsloksbakad lax, rasceke sparris, vitvinsds och kokt poratis.
ﬁgctariskt alternativ: Quinoasallad med salladsost, vattenmelon och semitorkade oliver.

TORSDAG
Noefiarsbift smaksact med spiskummin, tomatsis och Harissa och rostad poratis.
Vegetariske alternativ: Bakad blomkal, tcomat, aubergine och rostad potatis.

FREDAG

Fliskroulad med bacon och ipple, serveras med cidersis och potatismos.

Vegetariske alternativ: Bakad blomkal, tcomat, aubergine och rostad potatis.
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Alla vardagar serveras kotcbullar med griaddsis, poratispure,
rairdrda lingon och pressgurka.
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